GUNDEL KAROLY DIJATADO GALAEBED

2017. november 19-én, vasarnap 12:00 érakor kerll sor az MVI altal szervezett Galaebédre,
ahol az idei dijazott, Csapody Balazs linnepélyes keretek k6zott veszi majd at a dijat.

Emellett a galaebéden a 170 éve sziiletett Dobos C. Jézsefre emlékeziink. Az § Magyar-francia
szakacskonyve (1881.) alapjan, az abban szerepld ételeket modernizalva és Ujragondolva alkotja meg
a galaebéd menusorat a felkért séf-csapat.

A galaebéden a kovetkezo séfek és kozremiikodok vesznek részt, s az alabbi meniit készitik el:

Udvozl6 italok
Kreinbacher Prestige Brut
Sauska Extra Brut Rosé

Executive chef: Bicsar Attila - Sauska 48 Etterem, Villany

Amuse bouche
Nyurga ponty, rakszirom, zeller és gyémbér
,»Turos csusza” 2017
Jahni Laszl6, Pohner Adam - Kistiicsok Etterem, Balatonszemes
Mangalicasonka kostolé
Goédor Andras a ,Sonkas” — Fény utcai piac, Budapest

Hideg el6étel
Siroki mangalica fermentalt 6szi zoldségekkel
Nagy Attila - Bori Mami, Gydéngyos
Matrai zenit 2017 Centurio sz6l6birtok - Ludanyi Balazs

Leves
Tapla leves Nabob médra
Jaszai Tibor - Gerloczy Kavéhaz és Czako Kert, Budapest
K6 Kévon Furmint 2016 - Laposa Borbirtok, Badacsonytomaj

Meleg eléétel
Pacal kolbasz ,,véres” rakott burgonyaval
Sallai Zoltan - La Fiesta Party Service, Budapest
Heimann Kékfrankos Alte Reben 2015

Foétel
Posirozott facanmell velés barna kenyérmorzsaval, vorosboros boréka jus-sal
Szilvasi Mihaly - Laposa Borbirtok, Badacsonytomaj
St. Andrea Bikavér Aldas 2015

Pre desszert

Begonia sorbet csipkebogyo teaval
Jahni Laszl6 és Pohner Adam - Kistlicsok Etterem, Balatonszemes

Tanyérdesszert
Dobos torta Revolution fiigével, pirsalmalekvérral
Pereszlényi Alexandra - Bagolyvar Etterem, Budapest

Tokaji Aszu 6 puttonyos 2013, Kiss Istvan Csaladi Pincészet

Petit fours



Bodonyi Istvan - Platan Restaurant, Tata
Barista: Bosze Viktor - Platan Restaurant, Tata

Sommeliére: Varga Norbert — Onyx, Budapest

* k *

A galaebéd szervezd bizottsaga:

Jakabffy Laszlé (Apetitérium Kit.)

Kovécs Laszl6é (MVI elndk, La Fiesta Party Service Kit.)

Semsei Rudolf (MVI alelnék, Budapest Party Service, VakVarju cégcsoport)
Kiss Rébert (Budapest Party Service, VakVarju cégcsoport)

Bir6 Bernadett (MVI szakmai titkar)

A Galaebéd helyszine: Ob6lHaz Rendezvénykézpont (1117 Bp., Kopaszi gat 2.)

A belépéjegyek ara: MVI Tagoknak: 22.000 Ft, nem MVI Tagoknak 24.000 Ft.
(Egy MVI tagsaggal 2 kedvezményes jegy igényelhetd.)

Részvételi szandékat és szamlaigényét kérjik a galaebed@gmail.com e-mail cimen jelezze.



