
 
 

 

            „MARHA JÓ !” 

2017.november 30.(csütörtök) 18 óra 30-tól 

Első falat: Vékonyan szeletelt, érlelt, szárított marhatekercs, egy kis ázsiai beütéssel 

 

Hideg előételek: Érlelt Angus marhabélszínből készült tatár beefsteak, 

vaslapon sült házi kovászolt kenyérrel, sózott köpült vajjal  

 

Pástétom, füstölt marhanyelvből, zöldségekkel párolt borjúnyelvből, 

illatos vargánya gombával, zsírjában sült libamáj falatokkal, pisztácia kéregben, 

rózsaborsos mangó chutneyval, tehénsajt ropogóssal  

 

Meleg előétel: Rácson sült borjúmáj falatok, barna palóc sör glace-el, ropogós 

hagyma tempurával, libatepertős burgonyapürével, hagymamorzsával és 

karamelizált gyöngyhagymával 

 

Leves csészében: Angus marha carpaccio leves, borjúmiriggyel töltött raviolival, 

fürjtojással, friss gyömbérrel, újhagymával, illatos korianderrel  

 

Főétel: Borjúszűz mignon, rácson sült szarvasgombás marhakolbász, hecsedlivel és 

mustárral, libatepertős házi burgonya nudlival, bébi zöldség 

tempurával  

 

Desszert: Forraltboros körte, pekándióval, füstös aszaltszilvával, 

 mascarpone mousseal töltve, sós karamellás keksz   

 

 

 

Borválogatás az étkek mellé (1-1 dl) 

 

Egri Rose (Juhász testvérek 2016) 

Piroska Kékhegy Siller (Piroska-Orbán Szilvia 2016) 

Centurio Összetett (Ludányi Balázs 2016) 

Egri Bikavér (Nagyapa bora-Csutorás 2013) 

Tokaji Cuvée (Obzidian 2016)0,05 dl 

Theodora ásványvíz 

 



 
 

 

 


