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GalaebédMenu

Executive chef: Rosenstein Tibor és Robert — Rosenstein Vendeégld, Budapest

Elgétel:
Hideg vegyes izelitd: zsidotojas pastétom, libatepertd, libamdj zsirjaban
Rosenstein Robert — Rosenstein Vendégld, Budapest

Leves:
Okéruszaly-elixir illatos gombaval és macesz gombdéccal
Lutz Lajos — Pierrot Etterem, Budapest

Foetel I.:
Gombas rizotto libamellel, ropogos libazizaval és reszelt libamajjal
Bicsar Attila — Traktor Budapest és Sauskad8 Villany

Faetel I.:
S6let fiistolt szeggyel, borjunyelvvel és tojassal
Rosenstein Robert — Rosenstein Vendégld, Budapest

Desszert:
Flédni poharban
Varju Viktor — Hotel Levendula, Biik

Sommelier: Fabok Mihaly



